GRUPA PRODUCENTOW ZIEMNIAKOW

~ KATALOG PRODUKTOW




KALIBRACJA

ZIEMNIAK GOTOWANY obrany

45-60

*| GRAMATURA OPAKOWANIA

05kg+1,0kg *2,0 kg

PRZECHOWYWANIE

w suchym i chfodnym miejscu

| TERMIN PRZYDATNOSCI

min przy dostawie 150 dni

| KALIBRACJA

45-60

GRAMATURA OPAKOWANIA

0,5kg*2,0kg

PRZECHOWYWANIE

w suchym i chtodnym miejscu

| TERMIN PRZYDATNOSCI

min przy dostawie 90 dni

KALIBRACJA

45-55  55-60

GRAMATURA OPAKOWANIA

0,5kg*2,0kg

PRZECHOWYWANIE

w suchym i chtodnym miejscu

- | TERMIN PRZYDATNOSCI

min przy dostawie 120 dni

-

ZIEMNIAK GOTOWANY ¢wiartki

| KALIBRACJA 50/60
GRAMATURA OPAKOWANIA  05kg+2,0kg
PRZECHOWYWANIE w suchym i chtodnym miejscu

TERMIN PRZYDATNOSCI

min przy dostawie 90 dni




ZIEMNIAK GOTOWANY kostka Ty
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ZIEMNIAK SWIEZY (obrany)
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BURACZEK GOTOWANY

ROZMIAR

GRAMATURA OPAKOWANIA
PRZECHOWYWANIE

TERMIN PRZYDATNOSCI

6x610x 10+

2kg ‘ﬁ

w suchym i chfodnym miejscu S ) 2

min przy dostawie 150 dni

ROZMIAR

GRAMATURA OPAKOWANIA
PRZECHOWYWANIE

TERMIN PRZYDATNOSCI

ROZMIAR
GRAMATURA OPAKOWAN

PRZECHOWYWANIE

TERMIN PRZYDATNOSCI

KALIBRACJA
GRAMATURA OPAKOWANIA

PRZECHOWYWANIE

TERMIN PRZYDATNOSCI

8x8+10x10+12x12

2kg

w suchym i chfodnym miejscu

min przy dostawie 30 dni

bt

45-60 o
25Kkg +50kg

w suchym i chtodnym miejscu :
min przy dostawie 7 dni

v
\

40-50 « 50-70

0,5kg+2,0kg

w suchym i chtodnym miejscu
min przy dostawie 150 dni




BURACZEK GOTOWANY plastry

| KALIBRACJA 40-50 « 50-70
GRAMATURA OPAKOWANIA 0,5kg*2,0kg

PRZECHOWYWANIE w suchym i chfodnym miejscu
min przy dostawie 150 dni

TERMIN PRZYDATNOSCI

‘< BURACZEK GOTOWANY kostka

6x6+10x10

0,5kg+2,0kg

w suchym i chfodnym miejscu

min przy dostawie 150 dni

0,5kg+2,0kg
PRZECHOWYWANIE w suchym i chfodnym miejscu

min przy dostawie 150 dni

TERMIN PRZYDATNOSCI

{| ROZMIAR 10x10
" GRAMATURA OPAKOWAN 05 kg

Y PRZECHOWYWANIE

w suchym i chtodnym miejscu
min przy dostawie 60 dni
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KULINARNE TYPY ZIEMNIAKOW

Typ kulinarny C — maczysty.
obejmuje odmiany
ziemniakow o zwiekszonej
zawartosci skrobi oraz suchej
masy, przeznaczone do
smazenia. Polecane na
puree, placki ziemniaczane,
frytki. Odmiany typu C,

Typ kulinarny A — satatkowy.

alezg do niego odmiany twarde, zwiezte, nierozgotowujace
sie. Sg doskonate na satatki ziemniaczane oraz do gotowania
w tupinach. Migzsz nie peka podczas gotowania, jest twardy,
wilgotny, drobnoziarnisty.

Typ kulinarny B — ogdélnouzytkowy. Odmiany nalezace do tego nazwane inaczej sypkimi, sa
typu majg najwieksze zastosowanie w kuchni. Charakteryzuja suche o szorstkiej strukturze
sie dos¢ zwieztg konsystencja, lekko wilgotnym i srednio ziaren skrobi, stad tatwo
maczystym migzszem o delikatnej strukturze ziaren skrobi. rozgotowuja sig podczas
Polecane do gotowania w catosci, jako dodatek do zup, jak gotowania.

réwniez na puree, pierogi, pyzy.

Ziemniak swiezy obrany dostepny jest w trzech typach kulinarnych. Kazda z odmian na podstawie zawartosci
suchej masy i skrobi jest zakwalifikowana do typu kulinarnego, ktéry jest wskazéwka dla konsumenta, w jaki
sposob najlepiej dobra¢ odmiane do celéw kulinarnych.

Grupa Producentow Ziemniakéw ,KARTOFELEK” sp. z 0.0. zajmuje sie produkcjg ptodéw rolnych
jakimi sg ziemniaki oraz ich przetwoérstwem. Oferujemy ziemniaki obrane, zapakowane prézniowo.
Dzieki wieloletniemu doswiadczeniu odmiany ziemniakow sg starannie wyselekcjonowane
i zawsze wysokiej jakosci. Ziemniaki sg gotowe do spozycia po obrébce termicznej (gotowanie,
smazenie, pieczenie). Opakowanie vacuum, ktére stosujemy gwarantuje
wysoka jakos$¢ produktu.

Grupa Producentéw Ziemniakéw KARTOFELEK Sp. z 0.0.
Chrzandw - ul. Lipowa 32 - 55-040 Kobierzyce - tel. 604 294 501
NIP 8961432992 - www.kartofelek.eu - biuro@kartofelek.eu

- design'@ kwadrans.com




